Gutscheine, Kochbuch oder Kochkurse

Suchen Sie noch
ein Geschenk?

* Kochbuch "Mein frankisches Craftfutter”
zum Sonderpreis von € 19,-

e Teilnahme an einem unserer Kochkurse

e Gutschein fur unser Restaurant

e Gutschein fur eine Ubernachtung inklusive
Frahstuck

RESERVIERUNG UNTER

Gasthof Berghof / Restaurants Ursprung & Tonis
\Xartenfels 85, 95355 Presseck
+49-(0)9223-229
mail@berghof-wartenfels.de
www.berghof-wartenfels.de

n @RestaurantUrsprung/GasthofBerghof
@ursprung.berghof
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Wann waren Sie zuletzt am Meer?

FREITAG, 10. MAT 2024
UM 18.30 UHR
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Fingerfood
Gebackener Flammkuchenteig mit Creme fraiche, Label Rouge
Riucherlachs und frischem Meerrettich

Wartenfelser GaaBleitenbrot
aus dem Holzofen, frisch aufgebacken, in Wiirfel geschnitten
und mit dreierlei Aufstrichen

Tataki vom Thunfisch

auf mariniertem Glasnudelsalat mit Krduter-Mayonnaise
und frischem Koriander

Fjordforelle mal Zwei

gebraten und als Kaviar auf Kohlrabi-Carpaccio
mit Schnittlauchdressing und Safran-Gewiirzcreme

Juni 2024 Juli 2024 August 2024 2L
16. / 30. 14. / 28. 11. / 25. Wan Tan von der Garnele
im Kokossud mit gebratenem Pak Choi, gepickelten roten Zwiebeln A
ausgewahlte Kaffeespezialitaten von der Kaffeerdsterei Dinzler am Irschenberg und Méhren ” '
Funf Mal stBes Naschwerk aus unserer Patisserie in zwei Gangen serviert = , \X/e I n g Ut S C h l.OSS O rte n b e rg y
Erster Gang: Nuss-Nougat-Tértchen, Apfelstrudel mit Schlagrahm und Vanilleeis, Sorbet von Birne und Basilikum

Stlck Schwarzwalder Kirschtorte a‘ffg:.?:s:::nn;:i:mﬁ-af:;r;ﬁ;::hne ‘ ,._.-'.' /4 . O rt e n a u k re I S - B a d e n

Zweiter Gang: frisch gebackene belgische Waffel mit Zweierlei von der Erdbeere,
kleiner geeister Cappuccino
von 15 bis 16.30 Uhr, an den verflugbaren Terminen
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5-Gang-Menu inklusive Fingerfood und Brotwurfel aus unserer

nur mit Reservierung moglich! Bis 2 Tage vorher kostenlose Stornierung moglich!

Zwei Dinzler Kaffeespezialitdten mit
unserem slifien Naschwerk aus der
Patisserie, in zwei Gadngen serviert

Klche begleitet mit einem Aperitif und den passenden Weinen
€ 27,50 pro Person

vom Weingut Schloss Ortenberg, Baden

inklusive Wasser und Kaffee nach Wahl.
Ein Glas Crémant de Loire Rosé oder Champagner-
Bratbirne (Alkoholfrei), zwei Dinzler
Kaffeespezialititen mit unserem siifien Naschwerk
aus der Patisserie, in zwel Gangen serviert

€ 34,50 pro Person

Ein Abend, ein Preis - alles inklusive
(weitere Details folgen)
Beginn um 18.30 Uhr
-Nur mit Reservierung und nur Tischweise moglich-

-Bis 2 Tage vorher kostenlose Stornierung moglich-

-Anderungen vorbehalten- -Anderungen vorbehalten-
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